Speisekarte

ONO

Restaurant & Café im Park




Planen sie ein Event!

Wir stehen auch gerne fir erste Absprachen fir ihre nichste Betriebsfeier, zur Ausrichtung einer
Hochzeitsfeier oder anderen Festen im familidren Rahmen, zur Verfiigung.
0b Meni Butfet oder Dekoration. Wir beraten und unterstiitzen sie gern!
Bei uns sind sie richtig!

Ihr/<onoga\ Team



L

10.
11.

15.
16.
17.

18

19.
20.

Gratinierter Hirtenkise mit Tomaten, Oliven, Knoblauch und Peperoni ©

Bruschetta

Brot mit Aioli-Dip “*

Frittierte Kartoffeln mit Aioli-Dip ©
Frittierte Sardellen mit Aioli-Dip “*°
Scampi AOP oder Provencale ®®
Das kalt-warme Brett fir 1 Person
Das kalt-warme Brett fir 2 Personen

(A6.L)

(A6.L)

Franzosische Zwiebelsuppe mit Kiise iiberbacken “°

Gulaschsuppe *

Beilagensalat

Bauernsalat mit Hirtenkdse ©
Tonno-Bowl “”

Gambas-Bowl ®
Chicken-Bow! “**

Salat mit Ziegenkise und gerdsteten Walniissen in Ahornsirup ©”

12,50 €
7,00 €
6,90 €
7,00 €

14,50 €

18,90 €

15,90 €

31,00 €

8,90 €
8,90 €

5,00€

16,00 €
16,00 €
18,90 €
16,90 €
18,50 €



25.

26.

2].

28.

29.

50.

31.

32.

33.

35.
56.
37.

38.
39.

Chicken Nuggets mit Pommes Frites *”
Kleine Cevapcici
Lady Toast “<***

2 Schweinemedaillons mit heiBen Friichten
Hiihnchengeschnetzeltes , Ziricher Art™ @

- mit Butterreis
Pljeskavica Spezial ©

- mit Hirtenkise gefillt, Pommes
Jigerschnitzel “**

-mit Pommes Frites
Hiihnchenmedaillons in Salbeisauce

- mit Rosmarinkartoffeln
Hiihnchenbrust “Konoba”

- mit Rucola, Cherrytomaten und Parmesan und Rosmarinkartoffeln
Blattspinat @

- mit Kiise iberbacken ©

Penne Gorgonzola ¢
Penne AOP und Scampi *”
Penne mit Schinken und Champignons

- mit Kéise iberbacken
Spaghetti Konoba mit Meeresfriichten in WeiBwein
Spaghetti mit Lachs “*¢

(a,b,n)

13,00 €
13,00 €
15,00 €
18,00 €
16,00 €

16,00 €

17,50 €

18,90 €

15,00 €

16,00 €
18,90 €

16,00 €
19,50 €
18,90 €



40.
41.
42.
43.
44.
43.

Lu jedem Steak servieren wir eine Folienkartoffel und einen gemischten Salat.

48.
49.

50.
51.

Argentinisches Rumpsteak 200gr

Argentinisches Rumpsteak 300gr

Argentinisches Filetsteak 200gr

Argentinisches Filetsteak 300gr

Filetsteak (200gr) in Madagaskar Pfeffersauce
Filetsteak (200gr) in Gorgonzolasauce

Schnitzel ,Wiener Art" “*
Holzfillerschnitzel

- mit Rostzwiebeln und Spiegelei “*
Jiigerschnitzel “*?
Cordon Bleu “**

Lu jedem Schnitzel servieren wir Pommes Frites und einen gemischten Salat.

29,00 €
56,00 €
54,00 €
43,00 €
38,00 €
38,00 €

18,00 €

22,00 €
19,50 €
22,00 €



52.  Portun Platte “** 60,00 €
- 2 Schweinemedaillons im Speckmantel
- 2 Schnitzel ,Wiener Art"
- 2 Hacksteaks mit Hirtenkise gefillt
- 2 Portun Rouladen
53.  Konoba Platte “* 65,00 €
- 2 HihnchenspieBe
- 2 Cordon Rouge
- 2 Cordon Bleu
- 2 Hacksteaks

Die Platten werden mit Djuvec-Reis, Pommes Frites, Gemiise und Salat serviert.

60.  Cevapici 18,00 £
61.  Raznjici 19,00 €
62.  Grill Teller 20,50 €
63.  Grill Leber 17,00 €
64.  Portun Teller © 25,50 €
65.  Pljeskavica Spezial 20,50 €
- mit Hirtenkdse gefullt
66.  Mix Grill ** 26,50 €
67.  Cordon Rouge “** 29,00 €
68.  Schweinefilet Spezial 26,00 €

- mit Hirtenkiise

Lu diesen Gerichten servieren wir Pommes Frites, Djuvec-Reis und gemischten Salat.



/0.

/1.

/2.

Hiihnchenmedaillons in Salbeisauce
- mit Rosmarinkartoffeln und Gemiise
Hiihnchenmedaillons , Toscana™
- mit Spinat, getrockneten Tomaten und Pinienkernen,
mit Rosmarinkartoffeln
Hiihnchenbrust ,,Konoba™ @
- mit Rucola, Cherrytomaten, Parmesan, mit Rosmarinkartoffeln

73. Hiihnchenschnitzel ,Orient™ *“**

75.

/6.

17.

18.

19.

80.

- mit heiBen Frichten in Sauce Hollandaise, mit Kroketten

Dalmatinischer Rostbraten
Lartes Rumpsteak in Rotwein- & Knoblauch-Sauce mit Kartoffelpiree
und Salat
Larte Schweinemedaillons
in Salbeisauce mit Rosmarinkartoffeln und Salat
Scharfe Pfanne
mageres gegrilltes Schweinefleisch in Streifen geschnitten, mit frischer
Paprika, Zwiebeln und Tomaten geschmorrt, dazu servieren wir
Butterreis
Dicke weiBe Bohnen-Auflauf
mit Pljeskavica
Hans im Glick
Burger nach "Art des Hauses", dazu servieren wir Pommes Frites ¢
Lammfilet in Knoblauch-Sauce

mit Prinzesshohnen und Bratkartoffeln “

24,00 €

26,00 €

25,00 €

19,90 €

32,00 €

25,00 €

24,00 €

23,00 €

16,90 €

53,00 €



81.
82.
83.
84.

89.

Bitte beachten Sie unser erweitertes Fischangebot auf der Sonderkarte.

90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
91.
98.

Baby Calamari “*"

in der Pfanne gebraten mit Aioli-Dip, Brot und Salat
Lachs in Dill-Zitronen-Sauce ™
mit Rosmarinkartoffeln und Gemiise
Gambas , Konoba Art" ®
mit Brot und Salat
Gemischter Fischteller'
mit Rosmarinkartoffeln
Konoba Fischplatte fir 2 Personen
mit Rosmarinkartoffeln, Gemiise und Salat

B,D,N)

Pommes Frites oder Kroketten
Bratkartoffeln oder Rosmarinkartoffeln
Folienkartoffel ©

Kartoffelpiree

Butter- oder Djuvec-Reis

Spaghetti ,AQOP"

Prinzesshohnen

Blattspinat

Grillgemise

19,90 €

28,00 €

29,00 €

54,50 €

79,00 €

4,00 €
5,00€
6,00 €
5,00€
5,00 €
5,00 €
6,00 €
6,00 €
6,50 €

Ein Beilugenwechsel ist mdglich. Je nach Wechsel der Beilage fillt ein Aufpreis in Hohe von 2€ an.



Krokant Becher *” 9.90 €

Amarena Becher *" 9,90
Nussknacker ©" 9,90 £
Schoko-Becher " 9,90 £
Vanilleeis mit heiBen Kirschen 8,00 €
Tropicana @ 7,00 €
Palatschinken mit Vanilleeis und Schokosauce ™ 10,00 €
Palatschinken , Spezial™ mit Vanilleeis, Schokosauce und heifem 11,00 €
Birnenlikor
Lava Kuchen ©* 11,00 £

Bitte beachten Sie, dass wir auch tagesaktuelle Desserts haben.



Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:
1. mit Farbstoff, 2. mit Konservierungsstoff, 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstirker
5. geschwefelt, 6. geschwirzt, 7. mit Phosphat, 8. mit MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen)
9. koffeinhaltig, 10. chininhaltig, 11. mit SiBungsmittel, 13. gewachst

Deklarationspflichtige Allergene:
0. Glutenhaltiges Getreide, h. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
e. Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f. Soja (-bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h. Schalenfriichte, i. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k. Sesumsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
I. Schwefeldioxid und Sulphite, m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Trotz sorgfiilltiger Deklaration der allergenen Zutaten in unseren Speisen konnen Kreuzkomhinationen nicht ausgeschlossen werden.



ONO

Restaurant & Café im Park

Kastell 17 - 47441 Moers - info@konoba-im-park.de



